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HOOG 11.1% 10°C 40 EBU
Gisting Alcohol  Drinktemparatuur Bitterheid

Smaakbeschrijving

Dessert please! We gaan vandaag voor

een Mexican Cake. Deze Pastry Stout

heeft aroma’ s van chocolade, vanille en

mokka. Het bier isvol en zoet en je

proeft chocolade, vanille, kaneel, mokka MEESTERSTUK
en karamel. We eindigen zacht bitter met

een lichte pittigheid. Dit toetje kun je

toch niet afslaan?!

Naam

We nemen je mee naar de middeleeuwen. Veel ambachtslieden w
aangesl oten bij een gilde, een vereniging van mensen die hetzel f g
uitoefenden. Om lid te worden maakten ambachtslieden een m
proeve van bekwaamheid. Dit werk werd beoordeeld op basis va
vaardigheden, techniek en creativiteit. Ter ere van Sint Maarten,
beschermheilige van het Haarlemse brouwersgilde, brouwen we |
Meesterstuk. Jopen isjarig op Sint-Maartensdag (11/11) en dat v
jaar met Pastry Stout. De smaak doet denken aan een dessert of g

(pastry).

Allergeneninfo
In dit bier is lactose verwerkt.

@ Geur
@ Hop Chocolade, vanille en mokka
Graan Smaak
Gerst, Haver, Tarwe Smaak van karamel, koffie en kaneel

Kleur Afdronk
'ﬁ Bruin, Zwart Zacht bitter met een lichte pittigheid




