
JOPEN
JACOBUS

Jopen Jacobus RPA – Hoppy Pale Ale,
5,5% – 33cl

Smaakbeschrijving
Een Amerikaanse stijl Pale Ale. Fruitig bitter door de Amerikaanse
hopsoorten met een kruidige ondertoon van de roggemout. Roggemout geeft
het bier een karaktervolle smaak.

Naam
Jopen Jacobus RPA is vernoemd naar de Jopenkerk; de voormalige
Jacobskerk die in 2011, 100 jaar in gebruik was. Bovendien is Jacobus de
beschermheilige van de pelgrims. Pelgrims overnachtten vroeger in
gasthuizen die vanwege hun godsdienstige functie vrijgesteld waren van
accijns, mits ze brouwden met roggemout. Vandaar de keuze voor een Rye
Pale Ale.

Hop
Cascade, Simcoe

Geur
Fruitige aroma's van citrusfruit, sinaasappel,
grapefruit, dennen, karamel en toast

Graan
Gerst, Haver, Rogge

Smaak
Frisbittere smaak. Sappige fruitigheid van
grapefruit gecombineerd met een peperige toets
uit de rogge en karamel van de licht getoaste
mout

Kleur
Amber

Afdronk
Duidelijke hopbittere nasmaak met een
duidelijk fruitig karakter van de Amerikaanse
hoppen en een iets peperige kruidige invloed
vanuit de rogge

HOOG
Gisting

5.5%
Alcohol

5,5°C
Drinktemparatuur

45 EBU
Bitterheid


